
MENU
STARTERS
Soep van de dag
Laat je verrassen! Kijk op ons menubord voor de soep van
vandaag. 

Geitenkaassalade 15.50
Een smaakvolle klassieker van gemengde sla, krokante
spekjes, knapperige walnoten, rode ui en sappige tomaat,
afgemaakt met een romige honingdressing.

Rundercarpaccio
Onze carpaccio wordt verrijkt met sla, knapperige
pijnboompitten, krokante spekjes, Parmezaanse kaas en
een heerlijke truffelmayonaise.

Vitello Tonnato
Kalfsvlees geserveerd met romige tonijnmayonaise en
kappertjes voor de perfecte smaakbalans.

HOOFDGERECHTEN
Kipsaté
Malse kipspiesen geserveerd met krokante kroepoek,
gebakken uitjes en een smaakvolle satésaus. 

Onze perfect gebakken biefstuk wordt overgoten met
rijke pepersaus voor een krachtige smaakbeleving. 

DESSERTS

BRASSERIE RHOONSE POLDER

17.00

18.50

Duo van kroketten
Combinatie van een garnalenkroket en een kaaskroket,
geserveerd met huisgemaakte tomatenchutney.

14.50

Broodplank
Vers breekbrood met smeuïge aioli, smaakvolle tapenade
en romige kruidenboter.

11.00

22.50

Peperbiefstuk 24.50

Fairway Classic Burger
Een sappige rundvleesburger met gesmolten cheddar en
hamburgersaus, geserveerd op een luchtig
briochebroodje.

21.50

Heerlijk gebakken zeebaarsfilet, afgemaakt met een
frisse citroenroomsaus voor een perfecte balans van
smaken.  

24.50

Vega Burger
Een royale dubbele vega-burger met sla, tomaat,
cheddar, ui en truffelmayonaise op een briochebroodje. 

Black beans kip noedels
Gebakken noedels met malse kipreepjes, knapperige
wokgroenten en een rijke black beans saus. 

Hoisin gamba noedels

20.50

19.50

Heerlijke gebakken noedels met sappige gamba's,
wokgroenten en een lichtzoete hoisinsaus.

19.50

Gele curry vega noedels
Noedels met vegetarische reepjes, knapperige
wokgroenten en een Thaise gele-currysaus.

19.50

Sorbet trio
Verfrissend sorbetijs in drie smaken: citroen, aardbei en
mango. 

Lava cake
Een warm chocoladecakeje met een zachte, smeltende
kern, geserveerd met romig vanille-ijs en slagroom.

Caprizzio
Romige vanille-ijs met een hart van karamelsaus, omhuld
met een knapperige laag witte chocolade en stukjes
amandel. ON THE SIDE

Boerenfriet
Gouden, krokante friet geserveerd met romige
mayonaise.

Italiaanse friet
Knapperige friet met een luxe twist: truffelmayonaise en
geraspte Parmezaanse kaas.

Frisse salade
Een frisse mix van sla, komkommer, rode ui, tomaat en
kaas.

Zeebaars

5.50

7.50

5.00

LOADED FRIES SPECIAL 14.50
Krokante frietjes royaal belegd met
chicken, gesmolten cheddar kaas,

romige guacamole en pittige
jalapeños. Een smaakexplosie bij elke

hap!

9.50

9.50

9.50

Onze hoofdgerechten (m.u.v. noedels) worden
geserveerd met boerenfriet. Liever Italiaanse friet i.p.v.
boerenfriet? Dat kan voor een meerprijs van €3,- 

www.brasserierhoonsepolder.nl



www.brasserierhoonsepolder.nl

MENU
POLDERBROOD BRUIN OF WIT
Oude kaas
Oude kaas, knapperige sla, frisse augurk en een vleugje
pittige mosterd. 

Rundercarpaccio 16.00
Fijngesneden rundercarpaccio, overgoten met romige
truffelmayonaise en een rijke topping van Parmezaanse
kaas. 

Vitello Tonnato
Flinterdun kalfsvlees, perfect gecombineerd met romige
tonijnmayonaise en ziltige kappertjes.

Rhoons Poldertje vlees
Een combinatie van de soep van de dag, een gebakken
ei, oude kaas en een ambachtelijke rundvleeskroket. 

TOSTI'S | PANINI'S

Ham & kaas

BRASSERIE RHOONSE POLDER

17.50

17.50

Rhoons Poldertje vis
Een selectie van vissoep, een knapperige garnalenkroket
en een rijk belegd polderbrood met tonijnsalade. 

19.50

Rundvleeskroketten
Twee goudbruine rundvleeskroketten, geserveerd met
pittige mosterd.

12.50

9.50

Geitenkaas, honing en appel

ZOETE TREK?

15.00

Kaaskroketten
Twee smeuïge kaaskroketten, perfect in balans met een
dipje mosterd. 

13.50

Rhoonse bal gehakt
Onze beroemde huisgemaakte gehaktbal, sappig en
bomvol smaak.

11.00

BAGELS
Huisgemaakte tonijnsalade
Huisgemaakte tonijnsalade afgemaakt met ziltige
kappertjes en cherrytomaatjes.

14.50

Geitenkaas 15.50
Romige geitenkaas met knapperige sla, walnoten, frisse
appel en een zachte honing touch.

HOLE-IN-EGG
Klassieke uitsmijter 
Met 3 eieren. Keuze uit naturel, met kaas, ham of spek. 

v.a. 11.00

Carpaccio uitsmijter
Een luxe uitsmijter met malse carpaccio en
truffelmayonaise. 

17.50

Omelet
Keuze uit naturel, kaas, ham of boerenomelet. 

v.a. 13.00

Brie, salami, tomaat

Oude kaas, tomaat, pesto

SALADE BOWLS 
Tuna Power 19.50
Huisgemaakte tonijnsalade met een smaakvolle mix van
olijven, zongedroogde tomaat, rode ui, kappertjes, ei en
augurk. Afgemaakt met frisse komkommer en een
balsamico dressing. Geserveerd met polderbrood. 

Carpaccio
Frisse salade met rundercarpaccio, knapperige spekjes,
sappige tomaatjes, Parmezaanse kaas en overgoten met
truffeldressing. Geserveerd met polderbrood. 

Geitenkaas
Warme geitenkaas op een bedje van sla, spekjes,
walnoten, ui, cocktailtomaatjes, frisse komkommer en
paprika. Afgewerkt met lauwwarme honingdressing en
geserveerd met polderbrood.

19.50

18.50

paninitosti

12.00

11.00

11.00

7.50
10.50

9.50

9.50

Voor de liefhebbers van iets zoets bij de koffie
serveren wij  appelgebak of een warme lava cake. 

Appelgebak met sappige appels en een vleugje
kaneel | 5.75

Smeuïge chocoladecake, warm geserveerd met
slagroom | 7.50

HIGH TEA & HIGH WINE
Even heerlijk de tijd nemen voor een uitgebreide
verwennerij? Onze High Tea en High Wine zijn perfect
voor een ontspannen middag vol smaakvolle hapjes en
heerlijke drankjes.

High Tea

38.50

Een selectie van diverse hartige en zoete lekkernijen,
gecombineerd met een ruime keuze aan thee. De
perfecte manier om gezellig bij te kletsen.

High Wine
Geniet van een selectie van drie gerechten met
bijpassende wijnen.

29.50

Minimaal 2 dagen van tevoren reserveren.

Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot het
personeel.


